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Vichyssoise de Chou chinois roti, parfun de Kuroshichimi
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Salade de truffe d'été, vinaigrette d'[shiru
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Foie gras poélé en consome de porc noir
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Cabillou en croute de parmesane, émoultion de bisque
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Boeufjaponais poéle, sauce bordelaise, léegume de saison
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Mont-blanc de chocolat au wisky, sorbet fraise
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Assiette de fromage
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Mousse de rhym, sirop de sucre noire
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café, espresso, thé, infusion
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¥8,400 (¥8,820)
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